
 
 

Brunch & Formiddagsretter 
(serveres frem til kl. 13.00) 

 
Vesterås Brunch       165,- 
Avokado med piment´d espelette, kryddersaltet laks med 
vakumsyltede æbler, scrambled eggs og bacon, ost og kompot, 
hjemmelavet amerikansk pandekage med granatæbler, blåbær 
og sirup, skinke fra Rævhede og en đ grapefrugt med 
karamelliseret rørsukker. 
Hertil friskbagt brød, rugbrød og smør. 
 
Vesterås Omelet         95,- 
Omelet lavet på økoæg, skinke fra Rævhede, cheddar, friske 
urter og let salat. 
Serveres med friskbagt brød og smør. 
 
Croque Madame      125,- 
Vesterå’s Croque madame på surdejsbrød med trøffel-
bechamelsauce, tørret skinke fra Rævhede, cheddar og sprød 
salat. Toppes med spejlæg. 
En dejlig syndig start på dagens eventyr! 
 
 
 

Scan for at se vores cocktailkort       

      



 
 

Brunch & Formiddagsretter 
(serveres frem til kl. 13.00) 

 
Hjemmelavet hønsesalat     115,- 
Hønsesalat af stegt kylling, serveret på ristet surdejsbrød, 
med bacon & syltede enoki svampe. 
 
Avokado                            65,- 
Avokado på ristet rugbrød, friskostcreme, hjemmesyltede 
rødløg, ristede mandler og krydderurtesalat. 
 
Pandekager         65,- 
3 stk. hjemmelavede amerikanske pandekager med 
Blåbær, granatæbler og sirup. 
 
Upgrades 
 
Alm. ØKO Kaffe           20,- 
Cafe latte, Cappucinno          25,- 
 
Friskpresset appelsinjuice          38,- 
Smoothie med jordbær og banan                               38,- 
 
Forfriskende glas Cava         58,- 
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Snacks & side orders 
 
Fritter (lille/stor)                    35/45,- 
Vores fritter serveres med hjemmerørt mayo. Vi skifter 
løbende vores mayo alt efter temperament og sæson. 
 
Nachos med ost        95,- 
Nachos med smeltet cheddar. Serveres med hjemmelavet  
salsa og guacamole. 
 
Nachos med kylling    110,- 
Nachos med kylling og smeltet cheddar. Serveres med 
hjemmelavet salsa og guacamole. 
 
Vesterås hot wings        50,- 
5 stk. Hot wings Vesterå style. Serveres med sweet onion dip. 
 
Hjemmelavede onion rings       45,- 
5 stk. sprøde onion rings. Serveres med sweet onion dip. 
 
Grøn salat        35,- 
Blandet salat med syltede rødløg og vinaigrette. 
 
Store grønne oliven       35,- 
 
Hjemmeristede nødder       35,- 



 
 

Salat 
 
Ceasar salat      135,- 
Sprød hjertesalat, grillet kylling, klassisk ceasar dressing, 
rustikke croutons og parmesan. Serveres med brød og smør. 
 
Falafel salat      120,- 
Sprøde salater, Vesterås hjemmelavede falafel, rå og syltede 
rødløg, frisk tomat, koriander og yoghurt dressing. Serveres 
med fladbrød og smør. 
 

Sandwiches 
(Alle sandwiches kan laves med glutenfrit brød) 

 
Laks      135,- 
Sandwich med kryddersaltet laks i grillet surdejsbrød med 
hjemmesyltede rødløg, vacumsyltede æbler, sprød hjertesalat, 
friskostcreme og friske urter. 
Serveres med fritter og hjemmerørt mayo. 
 
Club sandwich     135,- 
Club sandwich a la Vesterå i grillet surdejsbrød med kylling, 
hjemmerørt karrymayo, bacon, tomat, løg og sprød salat. 
Serveres med fritter og hjemmerørt mayo. 
 
Steak sandwich     160,- 
Grillet steak af dansk okse i surdejsbrød, bearnaisemayo, sprød 
salat, syltede rødløg, tomat og friske urter. 
Serveres med fritter og hjemmerørt mayo.  



 
 

De varme retter 
 
Pasta med kødboller    160,- 
Pasta linguine med hjemmelavede kødboller af oksekød i 
tomatsauce. Toppes med parmesan og frisk basilikum. 
 
Vegetar pasta     140,- 
Pasta linguine vendt med frisk tomat, skalotteløg, hvidløg og 
timian. Toppes med burratta, frisk basilikum og balsamico. 
 
Butter chicken     135,- 
Hjemmelavet butter chicken Vesterå style med gulerødder i 
cremet sauce. 
Serveres med grillet fladbrød & creme fraiche 
 
Fish ’n’ Chips     145,- 
Klassisk fish ’n’ chips af friske fisk fra fiskemanden, 
hjemmelavet sauce tartare, fritter, citron og malt vinegar. 
 
Fish ’n’ Chips for kids (op til 12 år)      85,- 
Klassisk frisklavet fish ’n’ chips af friske fisk fra fiskemanden. 
Hertil fritter, remoulade og citron 
 
 

 
Happy-Hour 

Alle ugens dage fra 21.00 – 02.00 
 



 
 

Burgers 
(alle burgere kan laves med glutenfrit brød) 

 
The American     160,- 
Grillet hakkebøf, smeltet cheddar, brioche burgerbolle, 
hjemmerørt mayo, tomat, friske rødløg, hjemmesyltede 
agurker, bacon og frisk salat. 
 
The Umami burger     165,- 
Grillet hakkebøf, brioche burgerbolle, hjemmelavet 
svampemayo, smeltet cheddar, svampekompot, hjemmesyltede 
rødløg, tomat og frisk sprød salat. 
 
The Fried chicken burger     165,- 
Crispy fried chicken Vesterå style i brioche bolle med 
hjemmerørt chilimayo, sprød salat, tomat og hjemmesyltede 
agurker. 
 

Vores burgere serveres med fritter og hjemmerørt 
mayo. 

 
Hakkebøfferne grilles medium-well. 

 
Vores burgere kan laves med en hjemmelavet 

vegetarbøf. 
 

Vores mayo skifter løbende alt efter temperament og 
sæson. 



 
  

Tatar & Steak 
 
Tatar      140,- 
Vesterås asian style tatar rørt med kimchi, onion mayo.  
Hertil salat, rødløg og rustikke croutons. 
 
Tilkøb af fritter med hjemmerørt mayo.        35,- 
 
The Ribeye     255,- 
200 gram dansk steak af ribeye fra grill, urtesmør,  
fritter med hjemmerørt mayo og frisk salat. 
 
Tilkøb af bearnaise          45,- 
Vores bearnaise er hjemmepisket efter alle kunstens regler. 
 
 

Dessert & Ost 
 
Brownie med is        55,- 
Hjemmebagt brownie med vaniljeis 
 
Ost         85,- 
3 slags ost med sødt, salt og ristet rugbrød. 
 
 

Instagram #cafevesterå 
Facebook @cafevesterå-v4 

www.cafevesteraa.dk 



 
 

Kolde drikke 
 
Stor sodavand          48,- 
Coca cola, zero, sprite, fanta, lemon 
 
Lille sodavand          38,- 
Coca cola, zero 
 
Hancock Sport cola          48,- 
 
Dansk vand fra Frem          38,- 
Alm., citrus 
 
Abrikos sodavand fra Frem         38,- 
 
Isvand           18,- 
Serveres med en skive lime 
 
Hjemmelavet ice tea peach         48,- 
 
Hjemmelavet saft          42,- 
Rabarber/Mynte, Jordbær/Æble, Hindbær/Ribs 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Kolde drikke 
 
Hjemmelavede lemonader         48,- 
 
Lemonade NO.1 lavet på friskpresset lime og frisk mynte 
 
Lemonade NO.2 lavet på ingefær, citrongræs og passionsfrugt 
 
Lemonade NO.3 lavet på pink grape og friskpresset lime 
 
Lemonade NO. 4 lavet på hyldeblomst og friskpresset citron. 
 
Friskpresset appelsinjuice         48,- 
 
Milkshake           52,- 
Vesterås legendariske hjemmelavede milkshakes.  
Vælg mellem vanilje/oreo, jordbær eller chokolade.  
Vores is er er ØKO is fra Ryå ismejeri. 
 
Iskaffe           48,- 
Vesterås iskaffe laves som en blend med espresso, Ryå 
vaniljeis, sirup og mælk. 
 
Iced vanilla latte           42,- 
Espresso, mælk, vaniljesirup og isterninger. 
 
Smoothie           48,- 
Jordbær og banan blendes med isterninger og blandede juicer. 
 
 



 
 

Fadøl 
 
Carlsberg pilsner       38/52 
Tuborg classic      38/52 
Kronenbourg 1664 blanc     42/58 
Månedens øl      44/58 
 
Flaskeøl           64,- 
Brewdog punk IPA, Ale no. 16, Brooklyn east IPA, 
Kissmeyer IPA 0,5 l, 
 
Anarkist 0,5 l          64,- 
Blood orange weiss, New England IPA, 
 
Flaskeøl            50,- 
Heineken, Corona 
 
Månedens flaskeøl          64,- 
 
Alkoholfri øl          50,- 
Heineken 0,0, Tuborg classic 0,0,  
kronenbourg 1664 blanc 0,0 
 
Cider           64,- 
Happy Joe dry apple cider, rosé cider 
 
 
 
 
 



 
 

Kaffe 
 

Alm. Øko kaffe          26,- 
Refill           16,- 
Friskkværnet Økologisk Mexico Chiapas. 
 
Stempelkaffe lille / stor     42/72 
 
Espresso single / dobbelt     26/34 
 
Americano           34,- 
 
Cortado           34,- 
 
Flat white           34,- 
 
Cappuccino          42,- 
 
Cafe latte           46,- 
 
Cafe mocca               46,- 
Espresso med varm kakao 
 
Sirup              6,- 
Karamel, vanilje, hasselnød, chokolade, amaretto 
 
Vi bruger Øko sødmælk, men tilbyder også havremælk. 
 
 



 
 

Te 
 
Te           24,- 
Earl grey, skovbær, grøn te m. citron og ingefær,  
klosterhavens urtete. 
 
Chai latte           46,- 
 

Varme drikke 
 
Varm kakao      36/46 
Med Øko flødeskum, skumfiduser og chokolade linser. 
 
Sirup              6,- 
Karamel, vanilje, hasselnød, chokolade, amaretto. 
 
Irish coffee           98,- 
Jameson irish whiskey, espresso americano og øko fløde. 
 
French coffee          98,- 
Cointreau, Øko espresso americano og øko fløde. 
 
Bailey latte          78,- 
Bailey, øko espresso, øko mælk. 
 
 
 
 
 



 
 

Pitchers 
 
Elderflower         280,- 
Beefeater gin, Ellenor elderflower liqueur, fresh lemon,  
fruits & fizzy water. 
 
Rhubarb & mint         280,- 
Plymouth sloe gin, Beefeater gin, rhubarb, fresh lime,  
mint & fizzy water. 
 
Strawberry & apple         280,- 
Absolut vodka, Lillet rosé, strawberry & apple mix,  
fresh lime & fizzy water. 
 

En pitcher er passende for 4-5 personer 
 

Vin 
 
Hvidvin glas/flaske   72/320 
Fritz Willi, Riesling, Mosel, Tyskland 
 
Rødvin glas/flaske    72/320 
Sette Torri, Primitivo, Apullien, Italien 
 
Rosévin glas/flaske   72/320 
Pamploon, Provence, Frankrig 
 

Til alle vine, både glas og flasker, medfølger der vand. 


